
DIE BESTEN ANGEBOTE
Das Riverside Magazin –  

das Magazin für das Shopping an der Liesing!

Von Mode und Technik über Sport und Gesundheit 

bis hin zu Familie und Freizeit, das Riverside  

Magazin zeigt die neuesten Trends & Produkte und 

die besten Angebote. 

Plus: eine Übersicht des gesamten Einkaufs- 

zentrums, damit der Leser einfach und schnell  

das Geschäft zum jeweiligen Produkt findet.

DAS COVER
Trendig, modisch und 
modern. Das Cover lockt ins 
Magazin, und das Magazin 
lockt ins Center.
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live relations PR & Networking GmbH

Media Quarter Marx 3.2, Maria-Jacobi-Gasse 1, 1030 Wien 
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DIE NEUE 
WEIBLICHKEIT

AKTUELLE MODE-TRENDS GIBT ES IM RIVERSIDE AUCH IN PLUS-SIZE. 

DIE WINTERMODE IST VIELSEITIG UND BRINGT WARME PULLIS FÜR KÜHLE UND BESINNLICHE TAGE UND HEISSE OUTFITS FÜR WILDE (SILVESTER-)PARTYNÄCHTE.

DER PASSENDE LOOK FÜR JEDEN TAG

KOMBINIERT 
Pulli von H&M (r.) und 

winterliche Outfits  
von Bonita.

PARTY-TAUGLICH
Warum nicht einmal 

Jumpsuit statt Kleid? 
Gesehen bei H&M.

HINGUCKER
Die roten High Heels 

von H&M sind 
definitiv ein Highlight.

SCHICKER STRICK
Besonders warmer  Woll-Cardigan von Bonita.

TOP-ANGEBOTBEI BONITA

WÄRMEND
Schick – auch in 
Sachen Mäntel 
und Jacken ist 
Samoon top.

TRENDY
Voll im Trend mit dem 
Poncho von Samoon.

TOP
Flauschige Fellweste 
von Samoon.

LOCKER
Pullover mit 
Drapierung von 
Samoon.

GROSS, ABER OHO 
Samoon by Gerry Weber und C&A führen 

XL-Mode.

KINDER _ 18

K

I

D

S

S

E

R

V

I

C

E

4

H
&

M
, H

er
st

el
le

r, 
C

on
st

an
tin

 F
ilm

PRINZESSIN
Langarmshirt mit Disney-Eiskönigin-Aufdruck von C&A um E  9,–. 

KESSE FÜSSE
Rosa Söckchen für 
Babys von H&M um 
E  9,99.

KUSCHELBÄR 
Herzige Haube mit Ohren von H&M um E  7,99.

GEWINNSPIEL

Paddington wuchs tief im peruani-schen Dschungel bei seiner Tante Lucy auf. Da Lucy früher einmal die Gelegenheit hatte, einen englischen Abenteurer kennenzulernen, zog sie ihren Neffen auf ganz eigenwillige Weise auf: Sie lehrte ihn, Marmelade zu kochen, dem BBC World Service zu lauschen und schwärmte von einem aufregenden Leben in Lon-don. Eines Tages schmuggelt sie Paddington nach London. Seine Abenteuer sind ab 4. Dezember im Kino zu sehen!
Der Spielwarenhändler Heinz verlost 5 x 2 Kinotickets und je ein Fan-package. Beantworten Sie einfach die folgende Gewinnfrage:Welche Marmelade isst Paddington am liebsten?

1) Erdbeer
2) Orange
3) Kiwi 
Senden Sie die Antwort bis spätes-tens 7. Dezember an offi ce@spielwa-renheinz.at, Betreff: Paddington.
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ZUTATEN 
80 g Mehl (glatt), 200 g Butter (zimmerwarm), 100 g Walnüsse (geriebene), 80 g Staubzucker, 1 Pkg. Vanille-zucker, Staubzucker & Vanil-lezucker (zum Bestreuen)

SO WIRD’S 
GEMACHT:
Alle Zutaten vermischen und zu einem geschmeidi-gen Teig kneten. Diesen in Klarsichtfolie einschlagen und ca. zwei Stunden rasten lassen. Währenddessen das Backrohr auf 170 ºC Heißluft vorheizen. Teig zu kleinen Kipferln formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech legen und ca. 15 Minu-ten backen. Die fertigen Va-nillekipferln mit Vanillezucker und Staubzucker bestreuen.

ZUTATEN 
3 Eiklar, 250 g Staubzucker, 1 Prise Salz, 
1 EL Zitronensaft, 1 TL Zimt, 400 g Mandeln (gerieben)

SO WIRD’S
GEMACHT:
Eiklar mit Salz anschlagen, Staubzucker einrieseln lassen, steif schlagen und Zitronensaft einrühren. Ein Viertel der Masse zur Seite stellen. Mandeln & Zimt vermischen und in die restli-che Masse einmengen. Eine Stunde kühl rasten lassen. Teig auf einer mit Staubzucker bestreuten Fläche auswalken und Sterne ausstechen. Übri-ge Eischneemasse auf die Kekse streichen, 15 Minuten bei 170 °C Heißluft backen.

ZUTATEN 
300 g (Roggen-)Mehl, 180 g Rohzucker, 10 g Natron, 20 g Lebkuchengewürz, 2 Eier, 80 g Honig, Milch (zum Bestreichen)

SO WIRD’S 
GEMACHT:
Mehl mit Natron vermischen, Eier, Zucker, Honig und Lebkuchengewürz hinzu-geben. Gut verkneten und den Teig am besten über Nacht draußen rasten lassen. Am nächsten Tag auf einer bemehlten Arbeitsfl äche ausrollen und in die ge-wünschte Form bringen oder ausstechen. Die  Figuren auf ein mit Backpapier ausgeleg-tes Backblech legen und mit Milch bepinseln. Bei 170 °C ca. 10 Minuten backen.

 

KEKSE BACKEN IM ADVENT 
BEI MERKUR FINDEN SIE ALLE ZUTATEN FÜR IHRE LIEBLINGSBÄCKEREIEN.  

T
hi

nk
st

oc
k

Vanillekipferln Zimtsterne Lebkuchen 
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DER VERTRIEB
93.000 Exemplare zugestellt im Einzugsgebiet 
(1230 Wien, 1130 Wien, 1120 Wien, Mödling, Maria 
Enzersdorf, Brunn, Hinterbrühl, Kaltenleutgeben, 
Gießhübel, Wolfsgraben, Breitenfurt Ost und West, 
Laab im Walde, Perchtoldsdorf)

DAS TEAM
Um die Umsetzung des Riverside Journal kümmert 
sich das Team der live relations mit Anna Hausmann, 
Katrin Wrann (Redaktion) und Leopold Petrak (Anzei-
genleitung).

FORMATE & PREISE
Alle Angaben in mm, Breite x Höhe. Bei ABFALLENDEN  
INSERATEN müssen zum angegebenen Format 3 mm  
Überfüller dazugerechnet werden.
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Bei 3 Schaltungen 

– 15 %
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TERMINE 2016

AS = Anzeigen und Redaktionsschluss 
DU = Druckunterlagenanlieferung
ET = Beginn der Verteilung (max. fünf Werktage)
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